Recette du Genépi
(Consommé a la sortie raquette du 24 Janvier 2013
et réalisé par JF Schouller)

Le sachet dont il est question dans la recette est vendu dans beaucoup de station de sport
d'hiver se Savoie. On peut en commander directement au producteur.

G EN &= P I (Artemisia umbelliformis)
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